
Man Kitchen by Chef man 

บุฟเฟตระดับมิชลินสตาร อรอยจนเหลือแตจานเปลา

ทำใจกันดีๆ เขาไว สำหรับใครที่กำลังลดน้ำหนัก เพราะสิ่งที่เห็นอยู

ตรงหนาตอนนี้มีแตของอรอยๆ จากฝมือจากราน Man Kitchen 

by Chef man ทั้งอาหารจ�น ติ่มซำ ซูช� บารบีคิว รวมถึงซ�ฟูดสดๆ 

ซ�ง่ท้ังหมดก็เปนสูตรจากเจาของรานเชฟชาวฮองกงผูโดงดังน่ันเอง

1 MONTH AGO by แพรวดอทคอม



ซาลาเปาไสไหล ทานตอนรอนก็อรอย ขนาดตอนเริ่มเย็นไสไมคอยไหลแลวก็ยังอรอย

โซนอาหารปรุงสุก จะมีการเปลี่ยนเมนูทุกวัน เรียกวามากี่ครั้งก็ไดลองทานรสชาติใหมๆ อยูตลอด

แซลมอนซาชิมิ ซูชิหนาตางๆ ที่นี่ก็มีบริการใหทานดวย

มาดูที่โซนอาหารแบบปรุงสุกกันบาง ที่นี่จะมีเมนูทั้งซีฟูด ซูชิ และอาหารอื่นๆ อีกหมุนวียนเปลี่ยนไปในแตละวัน ซึ่งสวนใหญ
จะเปนเมนูสไตลจีน เชน ขาหมูตุนถ่ัวสิสง เน้ือตุนหัวไชเทา กุงผัดเปร้ียวหวาน ไกทอดเสฉวน หมูสามช้ันตุนรากบัวขาวผัดหยางเจา 
นอกจากนี้จะมีซุปประจำวัน และ โจกประจำวันใหรองทองเบาๆ ดวย



เชื่อวาหลายคนที่ชอบทานอาหารจีนเปนชีวิตจิตใจคงเคยไดลิ้มรสชาติอาหารฝมือของเชฟแมนจากหองอาหารของเขา
ในโรงแรมระดับหาดาวของกรุงเทพฯ กันมาบางแลว ลาสุดกับการเปดรานอาหารจีนในรูปแบบบุฟเฟตเปนครั้งแรก ภายใตชื่อ 
Man Kitchen by Chef man ก็เปนการนำเสนออาหารอีกรูปแบบหน่ึงเพ่ือเอาใจคนรักบุฟเฟต และคนท่ีชอบทานอาหารจีน 
งานนี้เรื่องน้ำหนักไมตองมาพูดถึง ถาไดเห็นแตละเมนูที่ออกมา มันนากินรสชาติฟนมากๆ

รานอาหารแมน Man Kitchen by Chef man เปนรานบุฟเฟตที่เนนไปทางอาหารจีนสไตลฮองกงเปนหลัก รวมถึงติ่มซำ มา
พรอมกับอาหารแบบอื่นๆ ทั้งซูชิ ซีฟูด อาหารปรุงสุกพรอมทาน ซุปแบบตางๆ และของหวาน เพื่อนำเสนอความหลากหลาย
ของรสชาติใหไดทานกันครบถวนทีนี่ รวมๆ แลวเมนูของรานนี้จึงมีใหเลือกมากกวา 100 ชนิดเลยทีเดียว



มุมซีฟูดถึงที่นี่จะไมเนนมาก แตจะเลือกวัตถุดิบที่มีคุณภาพมาใหทั้งกุงและหอยแมลงภูไซสยักษทั้งนั้น

ของคาวก็อัดแนนกวา 100 เมนูแลว ของหวานที่นี่ก็ไมไดมีนอยวากันเลย และแตละชนิดก็ลวนเปนของโปรดของเหลาคนรัก
เบเกอรรี่ทั้งนั้น สไตลของขนมหวานจะมีทั้งแบบประยุกตจากขนมไทย เบเกอรรี่แบบฝรั่ง รวมถึงของหวานสไตลฮองกงดวย
ก็มี เชนพายสาคูมะพราวออน  พุดดิ้งมะมวง  จิงเจอรครีมบรูลีย  คอฟฟพานาคอตตา  ซูเฟลฮองกง  มูสช็อกโกแลตงาขาว 
และเฉากวยสูตรฮองกง

ซาลาเปาของที่นี่ แตละไสจะมีรสชาติที่เปนเอกลักษณเฉพาะตัว มีใหเลือกทั้งไสคาวและหวาน

โจกสไตลฮองกง เนื้อโจกเหนียวนุม มาพรอมกับกลิ่นซอสที่โรยมาเพิ่มใหรสชาติกลมกลอมขึ้น

อาหารเรียกน้ำยอยและบารบีคิวแบบตางๆ

เมนูทั่วไปอยางกุยชายที่นี่ก็มีใหทาน ทารตไขรสหวานแปงกรอบกำลังดี แตที่พีคสุดๆ ก็คือซาลาเปาหิมะไสหมูแดง ตัวแปงอรอยมาก ตัวไสไมตองพูดถึงคือ

มันดีจริงๆ

สำหรับราน Man Kitchen by Chef man อยูที่ชั้น 1 อาคารดิออฟฟสเศศ เซ็นทรัลเวิลด
เปดทุกวันเวลา 11:00 -22:00 ราคา 599++ ตอคน



โซนอาหารเรียกน้ำยอย อยาคิดวาไมมีทีเด็ดนะ หลายๆ จานที่ลองทานก็เซอรไพรสเหมือนกัน

โซนบารบีคิว พอครัวกำลังชวยกันหั่นของใสจานใหทัน เนื่องจากเปนโซนที่คนชอบมาก วางปุปหมดปป

เร่ิมตนท่ีอาหารเรียกน้ำยอย และบารบีคิว ท่ีน่ีเสิรฟแบบสายพาน มีใหเลือกหลายแบบหลายรสชาติมาก ทีเด็ดอยูท่ี หมูสามช้ันเย็น
ซอสกระเทียม  ยำเบบี้หางหงสแมงกะพรุน เนื้อนองลายซอสเสฉวน ถัดขึ้นมาเปนสวนของอาหารประเภทบารบีคิวสไตลจีน 
ที่นี่มีทั้งหมูแดง หมูกรอบ สไตลเชฟแมน (จานนี้แนะนำวาตองทานใหได)



เปดปกกิ่งตองมา

ตอดวยหนึ่งใน ไฮไลทหลักของราน นั่นก็คือ เปดปกกิ่ง ซึ่งเปนอีกหนึ่งเมนูที่วางปุปหมดปป เรียกวาตองตอคิวรอเชฟ
ทำจัดใสจานกันเลยทีเดียว

บอกวาเปนอาหารจีน แนนอนวาเมนูติ่มซำของที่นี่รสชาติก็ตองเริ่ดอยูแลว อีกทั้งชนิดของติ่มซำก็เยอะมากกวา 70 ชนิด เชน 
ซาลาเปาไสไหล ซาลาเปาหิมะ ฮะเกา ขนมจีบไขกุง หรือของทอด อาทิเชน ฟองเตาหูทอด พายหมูแดง ซาลาเปาอบ ขนมผักกาด 
ปอเปยะทอด ซึ่งขึ้นชื่อวาเปนอาหารจานเดนของรานเชฟแมน ก็มีใหทานที่นี่ดวย โดยวิธีการสั่งจะใชการวางเบอรโตะติดกับ
ติ่มซำที่เราตองการทาน จากนั้นพนักงานจะอุนรอน และนำไปเสิรฟใหถึงโตะพรอมทาน



ติ่มซำที่นี่มีใหเลือกหลายแบบมาก ทั้งของหวาน ของคาว แบบนึ่ง ทอด และผัดซอสXO



ติ่มซำแบบตางๆ หลากหลายรสชาติมาก ใครที่ชอบทานอาหารสไมจัดก็โดน ใครชอบรสจัดก็มี

ซาลาเปาไสทุเรียน เนื้อแปงนุมกำลังดี ตัวไสลักษณะเปนครีมรสหวานและมีกลิ่นทุเรียนออนๆ


