
Man Kitchen บุฟเฟตอาหารจ�นแบบจัดเต็ม! ในราคาหลักรอย
29 เมษายน 2559 

หลังจากอยูในวงการอาหารจีนมาเกือบ 5 ป รานอาหาร Chef Ma ไดแตกแบรนดและขยายสาขาภายในเวลาอันรวดเร็ว 

และในวันนี้ Man Kitchen มาในรูปแบบบุฟเฟตอาหารจีนสุดอลังการที่ไมเหมือนใคร ในราคาที่คุณคาดไมถึง รานอยูที่ 

ชั้น 1 The Offices at CentralWorld ดานหลัง Groove เพิ่งเปดใหบริการไดไมนาน

Man Kitchen บุฟเฟตอาหารจ�นแบบจัดเต็ม! ในราคาหลักรอย





บรรยากาศภายในรานเนนความโปรงสบาย แคเดินเขามาก็สัมผัสไดถึงความอลังการของเมนูที่จัดวางเปนหมวดหมู 
การทานบุฟเฟตที่นี่ มีเวลาใหคุณไดทานอาหารเพลินๆ 2 ชั่วโมงเต็ม

ใครที่เปนแฟนรานอาหารจีนเชฟแมน คงจะคุนเคยกับเมนูยอดฮิตอยาง ซาลาเปาไสไหล, หมูแดง, หมูกรอบ 
และเปดปกกิ่ง ซึ่งรานนี้ ไดยกเมนูสุดฮิตเหลานั้นมาไวในไลนบุฟเฟตดวย



มาที่ไฮไลทกันบางดีกวา มารานเชฟแมน ตองไมพลาด หมูแดง, หมูกรอบ, หมูสามชั้นพันกระเทียม 
เมนูสรางชื่อของเเชฟแมน

ติ่มซำของที่นี่ มีใหเลือกมากกวา 70 ชนิด

เริ่มจากซาลาเปา ที่มีใหเลือกทั้ง ซาลาเปาหิมะ Signature ของราน ดานนอกโรยน้ำตาลดานในไสหมูแดง

และยังมี ไสถั่วแดง, ไสครีม, ซาลาเปาไสไหล, ซาลาเปาเผือกไหล ซาลาเปาไสเห็ด และยังมีซาลาเปาไสทุเรียน 
มีที่นี่ที่เดียว ตองลอง!

สวน ฮะเกา ก็มีทั้งไสกุง, ไสผัก, ไสหอยเชลล, ไสกุยชาย, ไสปวยเลง, ไสหนอไม

7 เมนู กวยเตี๋ยวหลอด เลือกแทบไมถูกกันเลยทีเดียว เริ่มจากกวยเตี๋ยวหลอดหมูเห็ดหอม-กุง-ไข-หมูแดง-เนื้อ-หอมซอย 
และกวยเตี๋ยวหลอดเปดยาง



มาดูกันดีกวาวาในรานมีอะไรบาง เริ่มตนจาก โซน Appetizer เมนูออรเดิรฟเรียกน้ำยอย แตเมนูไมนอยเลย

เมนูสายพานนี้ มีทั้ง ยำสาหราย หนังหมูเยลลี่, ผาขี้ริ้วเสฉวน, ยำถั่วลันเตาปูอัด, ยำเห็ดเข็มทอง แซลมอนรมควัน, 
หัวไชเทาดอง, แตงกวาญี่ปุนดอง รวมถึงของหวานอยาง ฟกเชื่อม รากบัวเชื่อม แตเราขอชิมแคบางอยางละกันนะ 
เดี๋ยวจะอิ่มซะกอน

โซนอาหารญี่ปุน มีซูชิ ปลาดิบและปูอัด



เมนูผัด มีใหเลือกระหวาง  เนื้อ / อาหารทะเล ชอบผัดซอสเสฉวน หรือผัดเตาซี่ สั่งไดตามความชอบ

คะนาฮองกง เลือกไดวาจะใหผัดน้ำมันหอยหรือผัดกระเทียม





โซนตรงกลางราน จัดเปนอาหารหลักแบบจานรอน มีขาวผัด ผัดหมี่, ขาหมูน้ำแดง, เนื้อตุนหัวไชเทา, 
ไกทอดเสฉวน เราเลือกชิม เนื้อตุนหัวไชเทา เมนูแนะนำของโซนนี้

โจกเปด, โจกหมูไขเยี่ยวมา, ซุปเสฉวน และซุปเยื่อใผ สลับสับเปลี่ยนกันในแตละวัน



โซน บารบีคิว นับเปนไฮไลทของรานนี้ เพราะเปนการรวบรวมความอรอยตามสูตรเฉพาะของเชฟแมน 
ยอสวนเปนจานเล็กลงมาหนอย แตอัดแนนไปดวยความหลากหลายใหคุณไดลิ้มลองกันอยางจุใจ

โซนนี้มีทั้ง เอ็นเนื้อ, ลิ้นหมู, ขาหมู, ไสหมู ทุกอยางนำไปตุนใหสุกประมาณ 80% เวลาลูกคาสั่งก็จะนึ่งรอนๆ 
ทานคูกับน้ำจิ้มสูตรเฉพาะของเชฟแมน



ถัดมาคือ โซนซีฟูด น้ำจิ้มเด็ดๆ มีกุง และหอยแมลงภูนิวซีแลนดคอยสแตนบาย 



เปดปกก่ิง สูตรของเชฟแมนจะแตกตางจากรานอ่ืนตรงท่ี ไมไดลอกเฉพาะหนังเปดกรอบๆ มาเทาน้ัน แตจะมีเน้ือเปดนุมๆ
ติดมาดวย เวลาทานก็ หอแปง และผัก ราดซอสรสชาติหวานๆ ตอนเคี้ยว จะสัมผัสไดถึงความอรอยแบบเต็มๆ คำ 
ที่สำคัญหนังเปดก็ยังกรอบอยู

ตอดวยของทอด มีท้ัง กุยชาย, เผือกเจ๋ียน, ทารตไข และฟองเตาหูทอด และอ่ืนๆ อีกมากมาย



เครื่องดื่มก็หลากหลาย ทั้งเกกฮวย น้ำฝรั่ง พั้นช และชาเย็น

ไฮไลทอีกอยางหน่ึงของราน Chef Man แหงน้ี คือ เชฟมารค เชฟระดับมิชลินสตารจากฝร่ังเศส ท่ีมาครีเอท ขนมอรอยๆ 
ในแบบที่คุณจะเลือกไมถูกกันอีกตามเคย เชฟจัดขนมมาใหเราถายภาพโดยเฉพาะ แคขนมสาวๆ ก็นาจะฟนกันแลวละ



ขนมหวานที่เปน Signature ก็คือ กวยเตี๋ยวหลอดมะมวง, ครีมมะมวงสาคูสมโอ, เลมอนเมอแรงคทารต, 
พายสาคูมะพราวออน, เฉากวยสมุนไพรจีน, กวยเตี๋ยวหลอดมะมวง, จิงเจอรเครมบูเล, วุนมะละกอ, บราวนี่, 
แอปเปลครัมเบิ้ล

บุฟเฟตรานนี้ อรอย คุมคา สมราคา การันตีคุณภาพโดยเชฟแมน เหมาะกับการมาเปนแกง มาเปนคู 
หรือจะมาเปนครอบครัว

บุฟเฟตอาหารจีน Chef Man Restaurant
ราคา ทานละ 599 บาท (ระยะเวลา 2 ชั่วโมง)



เพิ่ม 250 บาท + เมนู ซุปหูฉลามเนื้อปูน้ำแดง

เพิ่ม 300 บาท + เมนู ซุปหูฉลามเนื้อปูน้ำแดงและบะหมี่กระเพาะปลาสด

Man Kitchen
ที่อยู : ชั้น 1 The Offices at CentralWorld ดานหลัง Groove
เปดทุกวัน เวลา 11.00 - 22.00 น.
โทร. 0-2646-1355-56


